DOMAINE de MONTILLE

Corton Clos du Roi Grand Cru

2021
___"___

Couleur rouge

Cépage pinot noir

Surface 0,84 ha

Production 1 870

Part de vendange entiere 50%
Part de futs neufs 40%

Alcool 13%

Lappellation

La montagne de Corton s'appuie sur des courbes parfaites et
offre les seuls grands crus rouges de la cote de Beaune. Le « Clos
du Roi », réputé comme étant le plus fin de tous les crus de
Corton, est exposé sur le flanc sud-est de la colline, a mi coteau

et bénéficie de sols argilo-calcaires de premiere qualité. La

parcelle du domaine est se trouve juste au-dessus du chemin

l,/, @ 9 qui sépare "les Bressandes” des "Clos du Roi".

Le vin et le style
GRAND CRU

Aanellation Corton Grand Cru Contralée

Le style actuel du domaine reste fidele au naturel et au

e = classicisme des vins d'Hubert dont certains millésimes

7 DOMAINE ge MONTILLE demandaient beaucoup de patience, avec toutefois davantage
d'ouverture dans le bouquet, et plus de soyeux et onctuosité
dans les textures. Nous accordons une attention particuliere a
la vendange entiere, dont la proportion est constamment
adaptée selon le terroir, l'age et les caractéristiques du matériel
végétal, et bien entendu le millésime. La fermentation
alcoolique a lieu essentiellement dans de grandes cuves en bois
et |'élevage en pieces de 228L.

Culture de la vigne

Le domaine pratique la viticulture biologique depuis 1995. Des
2005 la biodynamie est venue compléter ces pratiques
respectueuses des sols et du vivant. Nos vins sont certifiés

Ecocert.



Le millésime

Le millésime 2021 a tres tot fait parler de lui en raison de la
terrible vague de gel qui s’est abattue sur le vignoble entre le 6
et le 8 avril 2021. Les températures sont descendues jusqu’a
-8°C dans certaines parcelles, impactant irrémédiablement le
volume de récolte. La vigne a poursuivi timidement son
développement avec un retard de maturité qui s’est installé en
été, notamment en raison de basses températures et
d’importantes précipitations en juillet et début aoat. Léquipe a
été mise a rude épreuve, avec deux fois plus de passages dans
les vignes en raison de la pression du mildiou mais les efforts
ont payé ! Certes, les volumes sont en baisse de 60% en
moyenne avec de grandes disparités. Les vignes de chardonnay,
plus précoces, sont les plus touchées. Mais les modts révelent
de sacrées bonnes surprises avec un croquant exceptionnel et
une fraicheur éclatante. Gustativement, 2021 dévoile un profil

classique et équilibré.

Loin du caractere solaire des trois millésimes précédents, il
développe des textures aériennes et une belle buvabilité alliant

tension et plaisir.

Note de dégustation

Le Corton Clos du Roi Grand Cru 2021 s’ouvre comme un vent
frais parfumé aux douces notes de groseilles et de
pamplemousse, sur fond de notes de sous-bois avec une pointe
de thé noir et de bergamote. C'est un vin particulierement
élégant a la trame enrobée de tannins de velours. La finale est
aérienne. Il devrait vieillir 3 merveille et sera également

accessible sur la jeunesse.

www.demontille.com



