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Couleur rouge

Cépage pinot noir

Surface 0,58 ha

Production 2 400

Part de vendange entiere 100%
Part de fats neufs 22%

Alcool 12,5%

Lappellation

La parcelle doit son nom a une chapelle construite au Vleme
siecle, aujourd'hui disparue. Une croix a été érigée la ou se
dressait cette chapelle, en bordure de notre vigne. Celle-ci est
située en pied de coteau, sur le versant Nord, en direction de
Vosne-Romanée, sous le ler cru Les Thorey. Floral et tres
parfumé, ce vin tendre a la trame légere s'épanouit relativement
tot (3 a 5 ans). C'est une ballerine qui bénéficie souvent de

vendanges entieres.

Le vin et le style

Le style actuel du domaine reste fidele au naturel et au
classicisme des vins d'Hubert dont certains millésimes
demandaient beaucoup de patience, avec toutefois davantage
d'ouverture dans le bouquet, et plus de soyeux et onctuosité
dans les textures. Nous accordons une attention particuliere a
la vendange enti¢re, dont la proportion est constamment
adaptée selon le terroir, 1'age et les caractéristiques du matériel
végétal, et bien entendu le millésime. La fermentation
alcoolique a lieu essentiellement dans de grandes cuves en bois

et l'élevage en pieces de 228L.

Culture de la vigne

Le domaine pratique la viticulture biologique depuis 1995. Des
2005 la biodynamie est venue compléter ces pratiques
respectueuses des sols et du vivant. Nos vins sont certifiés
Ecocert.



Le millésime

Le millésime 2020 a été caractérisé par une grande précocité,
depuis le débourrement jusqu’aux vendanges. Lhiver est
relativement doux avec un épisode glacial courant février. Mi-
mars, la France se confine et le beau temps s’installe
durablement. Tres vite, on attend une récolte abondante mais
les grosses chaleurs de 'été couplées a une pluviométrie en
dessous des moyennes de saison provoquent un léger stress
hydrique hétérogene, reflet a la fois du changement climatique

et de la diversité des terroirs bourguignons.
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Finalement, au domaine, la récolte est légerement inférieure a
2017 et 2018 mais reste tres équilibrée et surtout saine grace a
I'absence de pluie. Comme nous 'attendions, c’est une année
généreuse malgré de rares cas de grillure et de déshydratation
des baies observés sur la Cote de Beaune. Les vendanges ont

débuté des le 20 aott a Volnay et a Pommard.

Les rouges livrent une fraicheur croquante couplée a une belle
complexité et densité de fruits rouges et noirs, d’épices et de
notes florales. Miuar et concentré avec des tannins
particulierement soyeux, ces vins généreux et harmonieux
seront accessibles assez tot mais sont aussi taillés pour la
garde. La qualité sanitaire du raisin a permis, cette année
encore, de vinifier avec une proportion de grappes entieres
élevée. Si vous le pouvez, nous vous invitons a les conserver une
dizaine d’années afin de les déguster lorsqu’ils se seront

épanouis avec grace.

Note de dégustation

Une robe d'un violet vibrant, couplée a un nez capiteux et racé.
100% vendange entieére pour remplir le foudre jusqu’en haut !
Un nez fabuleux ! Tout comme sur les autres cuvées du
domaine, on retrouve un c6té plus ferme en finale, mais le fruit
est un pur délice et tres harmonieux grace a la vendange
entiere. On croirait presque qu’ils ont rapproché la parcelle de
Vosne cette année !

Note : 92-94 *****

Jasper Morris, Inside Burgundy, Dégusté en octobre 2021
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