DOMAINE de MONTILLE

Pouilly-Fuiss¢ En Vergisson

2023
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Couleur blanc
Cépage chardonnay
Production 2,260
Part de fats neufs 0%
Alcool 12,5%

Lappellation Emblématiques de ce vignoble de Bourgogne du
sud, les roches de Solutré et de Vergisson abritent le célebre
vignoble de Pouilly-Fuissé. Lappellation porte un cépage
unique, le chardonnay, et s'étend sur quatre communes
Solutré-Pouilly, Fuiss¢, Chaintré et Vergisson.

C'est justement sur le terroir argilo-calcaire de Vergisson que

s'épanouit le Pouilly-Fuissé de la Maison de Montille.
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Apres un léger débourbage, les moits sont entonnés en fits

"N VERGISSON principalement de 600 litres et aussi de 228 L ou se déroule la

sion Poully TR e fermentation alcoolique et malolactique.

Nous utilisons environ 5 a 20 % de fats neufs avec des bois

VSON de MONTILLE provenant essentiellement de l'Allier, en chauffe longue et
légere. Le premier soutirage a lieu aprés environ une année
d’élevage sous-bois pour commence alors la seconde phase (4 a
6 mois) en cuve inox afin de garder fraicheur et tension au vin.
Nous concluons cet élevage avec un léger collage suivi d'une
filtration tout aussi respectueuse du vin avant son passage en
bouteilles.

Culture de la vigne

La Maison de Montille ne sélectionne que des parcelles qui
correspondent a ses exigences : rendements maitrisés, vignes
soigneusement taillées et labourées. Aucun achat n'est possible

si la parcelle n'est pas conduite en lutte raisonnée ou en bio.



Le millésime

Apres 2022, voila encore une année qui donne le sourire ! Sans
aléa climatique majeur, avec un hiver doux et une magnifique
floraison au printemps, 2023 n’a pas tardé a nous présager un
volume de récolte généreux. L'été a été une mystérieuse
succession de périodes de canicule et de fraicheur, de
sécheresse et de pluies, souvent orageuses. La récolte est allée
au bout, avec des maturités différentes d’'une parcelle a 'autre,
faisant de 2023 une année qui révele plus que jamais les
spécificités de chaque terroir.

Nous avons entamé les vendanges le jeudi 31 aott (soit 10 jours
plus tdt que ce nous avions estimé au tout début de I'été), pour
une durée de deux semaines. Vendangée aux aurores, la récolte
est tres belle, a la fois saine et abondante, en blanc comme en
rouge. Les volumes ont favorisé un tri qualitatif permettant de
sélectionner les plus jolies grappes. Les fermentations
alcooliques sont parties sans aucune difficulté.

En blanc, 2023 signe une grande année, solaire et équilibrée. Les
raisins, miurs et sains, donnent des nez renversants de
gourmandise avec un joli fruit. Les bouches sont aromatiques et
harmonieuses, avec une fraicheur agréable grice a des

vendanges relativement précoces.

Note de dégustation

Issu de trois parcelles situées autour de la roche de Solutré. Le
vin s'annonce avec une robe jaune citron d’intensité moyenne.
Le fruit se montre plus souple et immeédiat, tout en laissant
apparaitre une trame calcaire sous-jacente. Lattaque,
généreuse, s'ouvre sur une expression ample, avant qu'une
dimension plus cristalline ne prenne le relais en profondeur. La

finale offre une longueur mesurée mais harmonieuse.

www.demontille.com



