DOMAINE de MONTILLE

Volnay ler Cru Les Taillepieds
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Couleur rouge

Cépage pinot noir

Surface 1,51 ha

Production 8 000

Part de vendange entiere 100%
Part de futs neufs 30%

Alcool 13%

Lappellation

Le lieu-dit réputé "Les Taillepieds" tirerait son nom de sa forte
pente et surtout de petits cailloutis tranchants sur laquelle les
vignerons se « tailladaient les pieds » en béchant la terre. Il est
situé au levant / sud, en milieu de coteau, sur un sol fait d'argile

brune claire et de petits cailloutis abondants. Le Volnay « Les
Taillepieds » a peu a envier aux grands vins de la cote de Nuits.
7 = . / C'est un modele de pureté aromatique, de précision et de
LA ////‘//%‘//'/') rigueur dans la construction. Son caractere minéral, sa pureté,
sa rigueur et son élégance évoquent un édifice cistercien qui,
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Appellation Volnay 1% Cru Controle

comme les abbayes, semble défier le temps.
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OOMAINE ge MONTILLE | Le vin et le style

Le style actuel du domaine reste fidele au naturel et au
classicisme des vins d'Hubert dont certains millésimes
demandaient beaucoup de patience, avec toutefois davantage
d'ouverture dans le bouquet, et plus de soyeux et onctuosité
dans les textures. Nous accordons une attention particuliere a
la vendange entiere, dont la proportion est constamment
adaptée selon le terroir, 1'age et les caractéristiques du matériel
végétal, et bien entendu le millésime. La fermentation
alcoolique a lieu essentiellement dans de grandes cuves en bois
et 'élevage en pieces de 228L.

Culture de la vigne

Le domaine pratique la viticulture biologique depuis 1995. Des
2005 la biodynamie est venue compléter ces pratiques
respectueuses des sols et du vivant. Nos vins sont certifiés

Ecocert.



Le millésime

A la fois qualitatif et généreux, 2022 dévoile un profil vibrant et
incroyablement séducteur au fruité croquant grace a une météo

idéale.

L'automne et l'hiver sont doux avec des températures déja
supérieures aux normales de saison et une pluviométrie basse.
L'année avance et la hausse des températures se poursuit
jusqu’a atteindre des sommets avec pas moins de quatre
épisodes caniculaires mais les pluies, bien que rares, sont
suffisantes et la vigne poursuit sa croissance dans les
meilleures conditions possibles. Les vendanges débutent la
derniére semaine d’aott. Le temps chaud et sec aidant, deux a
trois fois moins de traitements que 'année précédente ont été
nécessaires pour protéger la vigne. L'état sanitaire des raisins
est irréprochable et I’équilibre est la grace aux quelques pluies

de la mi-aoft.

Les aromes de fruits rouges frais, les tanins déja soyeux et
I'incroyable énergie ouvrent un avenir flamboyant a ce
millésime prometteur et déja tres accessible. En blanc, toujours
beaucoup d’équilibre avec un fruité a la fois mir et d’une
délicieuse fraicheur.

Note de dégustation

Expressif, le nez s’ouvre sur des notes de prune, de cerise
griotte et de craie, qu'on retrouve en bouche sublimées par un
maillage de tannins prometteur. La colonne vertébrale réside
dans ces tannins, étonnamment plus structurants encore que
ceux du Pommard ler cru Les Rugiens cette année. Et quelle

allonge !
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